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DOMAINE DE LA COMMARAINE

NUITS-SAINT-GEORGES PREMIER CRU A.O.C.
RONCIERE

VITIGNO
100% Pinot Noir.

DESCRIZIONE GENERALE

Il Climat si colloca nella area meridionale della denominazione, su
pendii ripidi, esposti ad Est. | suoli sono composti da terreno
argilloso-calcareo piuttosto povero e sassoso con ossidi di ferro
che danno al vino una bella struttura tannica, una potenza
misurata e una delicatezza che lo rendono un esempio classico dei
vini di Nuits-Saint-Georges.

AFFINAMENTO
In barrique 12 mesi.

GRADO ALCOLICO
13,5% vol.

VISTA
Colore rubino profondo e brillante.

OLFATTO
Naso fine e aromatico di frutti neri maturi e frutti di bosco.

GUSTO

Un vino fruttato e sontuoso, con note di more e ribes nero.
Sostenuto da una struttura potente con una bella mineralita.
Tannini e finale speziato.

TENUTA ALL'INVECCHIAMENTO
Oltre 10 anni.
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