
VITIGNO
100% Rolle.

VINIFICAZIONE
base spumante ottenuta con pressatura e fermentazione alcolica
in vasche d'acciaio termoregolate. La seconda fermentazione (in
autoclave) con l'aggiunta di mosto fresco biologico per
preservarne tutta la freschezza e la rotondità.

GRADAZIONE ALCOLICA
12.5% VOL

DEGUSTAZIONE
al naso si presenta con note di frutta fresca ed esotica. In bocca è
pienamente supportato da una bella freschezza e morbidezza.

ABBINAMENTO GASTRONOMICO
vino perfetto per l'aperitivo e piatti a base di pesce fresco.
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